PROPOSTA DELLO CHEF

IN COLLABORAZIONE CON I’AZIENDA AGRICOLA BIOLOGICA

“SAN PAOLO” MEDESANO PR.

Antipasto

Spalla cotta leggermente affumicata di maiale nero
con mostarda di melone

Primo

Risotto sfumato alla malvasia con fiori di zucca e sugo di faraona

Secondo

Battuta al coltello di manzo *“ bianca Romagnola” su insalatine

Dessert

Coppa di crema allo yogurt magro con frutta fresca

Vino

Lambrusco Reggiano Concerto d.o.c. 2010 (Medici Ermete)

11,00

9,00

14,00

6.00

13,00
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