PROPOSTE DI
STAGIONE

E TEMPO DI TARTUFO E FUNGHI

Antipasti

Fonduta di pecorino con tartufo bianco e crostini

Tortino di patate al tartufo bianco

Primi
Risotto con tartufo bianco
Tagliolini con porcini freschi e tartufo bianco

Gnocchetti di patate al tartufo nero



Penne rigate mantecate con finferli

Secondi

Uova al tegame con tartufo bianco e scaglie di
grana

Porcini gratinati con salsa di parmigiano-reggiano
e tartufo bianco

Carpaccio di manzo irlandese con tartufo bianco

Vino

Baccio del Rosso 2004 (Duca della Corgna)

(uvaggio: grenache italico e sangiovese)

PROPOSTE DI
STAGIONE

E TEMPO DI TARTUFO

Antipasti



Crema Parmentier con crostini e tartufo bianco

Tortino di patate al tartufo bianco

Primi
Risotto con tartufo bianco

Pennette saltate con porcini e tartufo bianco

Secondi

Uova al tegame con tartufo bianco e scaglie di
grana

Scaloppine di vitello con salsa di parmigiano-
reggiano
e tartufo bianco

Vino

Barbera d’Alba Vignota 2001 (Conterno Fantino)



PROPOSTE DI
STAGIONE

E TEMPO DI TARTUFO

Antipasti
Fonduta di pecorino con tartufo bianco e crostini

Porcini gratinati con salsa di parmigiano e tartufo
bianco

Primi
Risotto carnaroli con tartufo bianco
Tagliolini con porcini freschi e tartufo bianco

Agnolotti ripieni di fontina e parmigiano al tartufo
bianco

Secondi



Uova al tegame con tartufo bianco e scaglie di
grana

Filetto angus argentina con salsa di parmigiano e
tartufo bianco

Carpaccio di manzo irlandese con tartufo bianco

Vino consigliato

Barbera d’asti superiore d.o.c. 2006 ( Sciorio )

PROPOSTE DI
STAGIONE

E TEMPO DI TARTUFO

Antipasti
Fonduta di pecorino con tartufo bianco e crostini

Porcini gratinati con salsa di parmigiano e tartufo



bianco

Primi
Risotto carnaroli con tartufo bianco

Tagliolini con porcini freschi e tartufo bianco

Secondi

Uova al tegame con tartufo bianco e scaglie di
grana

Minuta di filetto angus usa al tartufo bianco

Carpaccio di manzo irlandese con tartufo bianco

Vino consigliato

Barco reale di Carmignano d.o.c. 2006 ( Tenuta di
Capezzana)



PROPOSTE DI
STAGIONE

E TEMPO DI TARTUFO

Antipasti
Fonduta di pecorino con tartufo bianco e crostini

Porcini gratinati con salsa di parmigiano e tartufo
bianco

Primi
Risotto carnaroli con tartufo bianco

Tagliolini con porcini freschi e tartufo bianco

Secondi

Uova al tegame con tartufo bianco e scaglie di
grana

Minuta di filetto angus con salsa di parmigiano al



tartufo bianco

Carpaccio di manzo irlandese con tartufo bianco

Vino consigliato

Vino Nobile di montepulciano d.o.c. 2007 ( Fatt.
del Cerro)

PROPOSTE DI
STAGIONE

E TEMPO DI TARTUFO ¢ FUNGHI

Antipasti

Fonduta di pecorino dolce con tartufo bianco e
crostini

Porcini gratinati con salsa di parmigiano e tartufo
nero

Bauletto di polenta e culatello al tartufo nero



Primi
Riso carnaroli mantecato con tartufo bianco
Tagliatelle di semola con porcini e tartufo nero

Agnolotti ripieni di tosone al tartufo nero
Secondi

Uova al tegame con tartufo bianco e scaglie di
grana

Minuta di filetto angus con porcini e salsa di
parmigiano al tartufo nero

Carpaccio di manzo irlandese con tartufo nero

Vino consigliato

Vino Nobile di montepulciano d.o.c. 2006 ( Fatt.
del Cerro)

PROPOSTE DI
STAGIONE



TARTUFO e FUNGHI

Antipasti

Porcini gratinati con salsa di parmigiano e tartufo
nero

Bauletto di polenta e culatello al tartufo nero
Primi

Tagliatelle di semola con porcini e tartufo nero

Agnolotti ripien1 di tosone al tartufo nero
Secondi

Minuta di1 filetto angus con porcini e salsa di
parmigiano al tartufo nero

Carpaccio di manzo irlandese con tartufo nero

Vino consigliato

Vino Nobile di montepulciano d.o.c. 2006 ( Fatt.
del Cerro)






